
1) Entrées
Suggestions Salade de Saison**
La Berle de Saison

Salade Bourguignonne**
La Berle Burgundis

Salade du Pêcheur**
La Berle de l'Ichtyophage

Salade au Croustillant de Saint-Marcelin
La Berle al Saint-Marcelin en Enrobage

Assiette de Saumon Mariné à l’Aneth
Le Saulmone Mariné à l’Anet

Caquelon de 6 Escargots
Les 6 Cornardus Burgundis

Duo d’Oeufs en Meurette**
Les oeufs Pochés al Piot

Nougat de Foie Gras Maison (*supplt. 3,10 E)
Pastée en Nougatine de l'Albergue

Terrine de Canard et Marbré de Foies 
de Volaille aux Baies de Cassis
Le Duo de Charcutailles

Millefeuille d’Escargots et Cuisses de Grenouilles Sauce Poulette *supplt. 3,10 E)
Les Cornardus et Cuisseaulx de Grenoilles en Pasté

Feuilleté de Saumon Fumé à l'Oeuf Poché J.P Langevin**
Le Saulmone en Pasté à l'Oeuf Poché

Goujonnettes de Perche Sauce Tartare**
Les Filets de Perche Saulce Arverne

Saucisse de Morteau à la Franc-Comtoise**
La Saulsisse de Morteau al Franc-Comtoise
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Menu enfant
(- de 10 ans)

 8,90 E
plat + dessert (hors boisson)

20, rue Quentin - Dijon

Tél. : 03 80 30 68 69
Fax : 03 80 30 40 69
www.aubonpantagruel.fr

info@aubonpantagruel.fr

Ouverture
7 jours sur 7Formules Prix ttc, net services compris (hors plats à suppléments)

Entrée, Plat et Dessert................... 23,80 E

Entrée et plat.............................................. 19,95 E

Plat et Dessert.......................................... 17,95 E

Entrée et Dessert.................................... 12,95 E

”Le plaisir de la table est la seule jouissance
qui ne laisse pas de déception”
Tous ces produits sont confectionnés

par nos soins.

Du lundi au jeudi - 12 h - 14 h / 19 h - 22 h 30
vendredi et samedi - 12 h - 14 h / 19 h - 23 h
Dimanche - 12 h - 14 h / 19 h - 22 h

Menu : entrée, plat et dessert

Menu du midi*

(*Certains plats comprennent un supplément)

”Se nourrir est un Besoin,
Savoir Manger est un Art”

23 ,80 E

Entrée du Jour + Plat du jour +  Verre de Vin ou Café
Plat du Jour +  Dessert du jour +  Verre de Vin ou Café

12,40 E
*du lundi au samedi hors jours fériés.

2) Plats
Suggestion Plat de Saison
L'Escuéllée de Saison

Magret de Canard à l’Armagnac et Pommes Acidulées
Les Filets de Quanart al Armagnac

Caille Farcie à la Pantagruel Pomme Paille 
Caliès Enfarcées Pomme Paillé

Mijotée de Boeuf Bourguignon
La Platelee de Coirau Saulce al Vine

Tête de Veau Vinaigrette ou Gribiche
La Caveche de Veaul Vinaigrette ou Gribiche

Ventripotée de Queue et Pied de Cochon à la Gargamelle
La Ventripotée de Queue et Pied de Gourretz

La pièce de Boeuf Sauce Pantagruel (*supplt. 3,10 E)
L'Ambrosie du Maistre Queue Saulce Pantagruel

Rognon de Veau Moutardes de Dijon à l'Ancienne
Le rein de Veaul al deux Moustardes

Noix de Joues de Porc Confites Sauce Balsamique Au Cassis 
Noix de Chique de Gorretz Saulce Cassisum

Dos de Saumon Rôti Sauce Dijonnaise
Le Dos de Saulmone Al Saulce Divia Moustarde et Crémant

Pavé de Sandre en Croûte de Noisette 
Sendre en Preparation Al Noisetier

Rouget en Pain d'Epices Tomates Confites et Gingembre
Rougeot Pan d'Espices Saulce Tomates et Gingembre

Noix de Saint-Jacques et Crevettes Pôélées à la Pantagruel (*supplt. 5 E)
L’Epousailles de Saint-Jacques et Crevrettes al Pantagruel

3) Fromages ou Desserts
Assiette de 3 Fromages - Fromage Blanc Sucré ou aux Herbes
Dessert de Saison - Mousse aux 2 Chocolats - Salade de Fruits Frais
Oeufs à la Neige - Pavé Chocolat et sa Boule de Glace Vanille
Crème Brûlée - Crumble aux Fruits - Crêpes (Sucre, Confiture, Grand Marnier, Chantilly)
Tarte Tatin - Terrine Fondante Chocolat Poire et sa Crème Anglaise - Sorbets 
Glaces - Coupe Pantagruel (Glace Vanille Cassis, Liqueur de Cassis, Meringue et Chantilly)

”Buvez toujours
avant la Soif
et jamais vous

ne la verrez venir”

Vertus Dieu, pourquoy plus toust ne transportons nous
nos humanités en belle Cuisine de Dieu et là ne conayderons

le branlement des broches, la position des lardons, la température 
des potaiges, les préparatifs du Dessert, l’ordre du Service du Vin ? 

C’est matière de breviaire.

Entrée seule...................................... 9,50 E

Grande Entrée...............................13,50 E

Plat Seul............................................15,40 E

Fromage ou Dessert..................5,80 E

Gargamelle

Gargantua

Rabelais

Escriteau

Badebec

Grandgousier

Les entrées signalées
par** peuvent être servies 
en taille XL, dans votre 
menu. Supplément : 4E

François Rabelais

“Certaine gaiété 
d’esprit conflicte au 
mépris des choses 

fortuites”
(Le Pantagruelisme selon Rabelais)

Maistre-Queue :
Christian Bernadat
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