
Ermitage de Corton 

 
 

Menu de l’Ermitage  
46€ 

 
Pressé d’aile de raie, chips de Morteau et endive carmine 

Ou 
Foie gras de canard mi-cuit au Banyuls, olive et basilic 

~~~ 
Daurade royale rôtie, fricassée de soupions et asperges 

Ou 
Chevreau braisé aux épines de pin, barigoule de légumes 

~~~ 
Fromages affinés 

~~~ 
Desserts de l’Ermitage 

 
Menu dégustation 

65€  (5 plats) ou 75€ (6 plats) 
 

Mariné de bœuf-sardine,  
roquette et pousses de radis 

~~~ 
Grosse langoustine rôtie,  

nuage de légumes et vin jaune 
~~~ 

Rouget barbet aux morilles  
juste poché dans un consommé d’étrilles 

~~~ 
Canon d’agneau aux tétragones et suc de betterave,  

artichaut poivrade 
~~~ 

Fromages affinés 
~~~ 

Chocolat au cœur caramel, 
 granité de pamplemousse rose 

 
 

Menus  proposés au restaurant gastronomique de l’Ermitage tous 
les soirs ainsi que le dimanche midi et soir 

 
Ermitage de Corton Hôtel****Restaurant  

 D974  21200 Chorey-lès-Beaune 
 

 Tél. : 03 80 22 05 28    contact@ermitagecorton.com 
 

Restaurant fermé le mercredi 
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