Le Fondant de Tomates au Chévre et sa Vinaigrette au Basilic ©.00 €

La Terrine de Saumon Fumé, Mousse de Fromage Frais F.00 €

Le Tartare de Thon, Minestrone de Légumes F.50 €

La Terrine de Fole Gqras de canaro Maison,

Toast Pain d'épices et Confiture d'Orange au Glngembre 15.00 €
La Petite Portion 9.00 €

Les Saveurs Bourgulgnonmnes :
Le Jambown Persillé ©.80 €
Les CEufs Pochés en Meurette F.00 €

Entrée, Plat,
Le Coleslaw Mixte aux Escalopines de Poulet Epicles ©.50€  12.50 €
La Salade de Phtes au Crémeux d’Aubergine,

Tomates Confites et Thon FO00€  13.00 €
La Salade aux Frults oe Mer en Persillade F.00 € 14.00 €
Les Six Escargots o la Mode de Bourgogne 8.00 €
Les Neuf : 11.50 € Les Douze : 15.50 €

Le Feullleté d’Escargots, Créme d’All et Jullenne oe Pommes .00 €

La Cassolette d'Escargots
aux Eclats de Noisettes et Pointes d’Asperges Vertes .50 €

La Timbale Craquante d'Escargots o L'Epolsse 9.00 €
Prix Nets



Le Filet de cabillauwd, Sauce Thermidor revisitée
Le Filet de sandre RotL, Sauce Rhubarbe
La Brochette de Thon Rouge aux Ardwmes de vanille

Le Mixed de Pore, Sauce Amandes et Pruneaux
Le Magret de canard, Sauce au Clove et Groseilles
Les Cotelettes d’Agneau Grillées, Sauce Balsamigue

L'EBwntrectte Grillée, Fleur de Sel de camargue
Et sa Vinalgrette Eplcée EnV.2209

L'Bwntrectte Grillée, Fleur de Sel de camargue
Et sa Vinalgrette Eplcée enV.3509

Le Pavé du Boucher

Le Tartare de Bmuf au Couteau (préparé par nos soins)

Le Beeuf Bourguignon (viande Frangaise)
La Fonoue Bourguignonne (viande Francaise)

Toutes nos viandes bovines sont nées, élevées et abattues en France.

12.50 €
13.00 €
13.50 €

11.00 €
12.00 €
14.00 €

1550 €

2R.00 €

13.00 €

13.50 €

13.50 €
2R.00 €

Prix Nets



16.00 € 20.00 €

(entrée+plat pu plat+dessert) (entrée+plat+dessert)
L'Entrée odu Jour

La Mousse de Fole de Volaille
au Granny Swith

La Salade Fratcheur de L'instant

Le Fondant de Tomates au Cheévre
et sa Vinailgrette au Bastlic

Le Plat du Jour

Le Faux Filet Grillé (viande Francaise.)
Le Mixed de Pore, Sauce Pruneaux et Amanoes

Le Filet de cabillauwd, Sauce Thermaidor revisitée
Le Dessert du Jour

La Terrine de Chocolat, Nougatine
et Créme Pistache

Le Feullleté de Polres aux Ratsins Blonds,
Sauce canwnelle

La Farandole de Glaces et Sorbets

La Petite Crudité
Le Steak qrillé ou Le Filet de Polsson (LEgumes)
La Coupe Glacée
Prix Nets



