DEJEUNER ~-LUNCH

Servi au déjeuwer /Lunch thwme

Pressé de Lapin aux herbes fratches/ Rabbit terrine with fresh herbs 12,00 €
*Tarte de ricotta et vinalgrette de légumes / Ricotta pie, vegetables 12,00 €
*Salaole de roquette aux polntes d'asperges et févettes, Pecorino 13,00 €

Green salad “Roquette”, tips of asparagus and Pecorino cheese

Tervine de saumon fumé et fenouil, créme Légeére citronnée 13,00 €

Tervine of smoked sabmon and fennel, light acidulous cream

LES SALADES COMPOSEES PRINTANIERES

PORTIONS REPAS_Mixed spring salads as wmeal
*CRUDITES ET SALADE DE SAISON
VARIATION REGIONALE

JJambon persillé maisown, tervine de Lapin, tranche de Lavd grillé et salades wmélées
Home made Burgundy ham, rabbit terrine, grilled bacon, mixed green salads
SALADE FROMAGERE
Salades mélées, différentes variétés de fromnges frangais et ebrangers
Green salad with fine slices of different Freneh and abroad cheeses
SALADE DAVOCAT AU SAUMON FUME
Lamelles d'avocat, saumon fumé, salades mélées
Slices of lawyer, smoked salmon and green salad
*LA GRANDE ASSIETTE VEGETARIENNE
Large assortiment de Légumes cuits (riz complet, champlgnons, LEgumes)
Large assortment of cooked vegetables (whole rice, Leeks, mushrooms, vegetables)

PLATS-DISHES

(accompagmnements au choix :pommes frites, salade, LEgumes de saison, riz)

FPennes aux Légumes (penne aux LEgumes et au pistou)

Penne pastas serveo with vegetables olive oil and basilica sauce

RLsotto aux asperges et jambon cru/ Asparagus and ham risotto

Pave de saumon i La plancha, viz /salbmon grilled ‘0o Lla plancha” and rice
Tavtare de beewf Chavolats,salade verte, frites

Chavolats beef tarvtare , green salao ano French fries

Lapin o La coria vwire,J'us o la savviette, purée i L'ancienne
Cortander saddle of vrabbit with savory sauce, traditional mashed potatoes

Epaule d'agnenu confite et grillée, accompagnement de saison

Grilled anol condfit shoulder of Lamb, seasonal vegetables on side

Entrecote de beeuf CHAROLALS (220 9) grillée, beurve « Café de Paris »
Grilled CHAROLALS vib steak, with “Café de Paris” butter.

*: Plats vegetariens /vegetarian dishes
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