
Menu
Velouté de coco au parfum de truffes

---Pyramide de foie gras sous presse, coulis de betteraveArtichaut, feuille de betteEscalopine de poulet fermier & gelée de coriandre
---

Filet mignon de veau aux girollesPalet de polenta moelleux & purée de fèves à la Pythagore
---Epoisses affiné, salade à la moutarde Fallot & pain d’épices
---

Raisin blanc et raisin noir en Sabayon 
au Crémant de Bourgogne

Glace rhum raisin & streusel
	 DATES :	 ven 13, sam 14 et dim 15 novembre midi & soir
 TARIF :
 35 € / pers  -  hors boissons

Vente des vins 

Menu spécial vente des vins   &   notre carte des vins de Bourgogne de + de 150 références
Réservation conseillée

Restaurant la ferme aux vins       Rue Yves Bertrand Burgalat à Beaune
Tel : 03 80 22 46 75      www.lafermeauxvins.com


