Velouté de coco au parfum de truffes

Pyramide de foie gras sous bresse, coulis de betterave
Artichaut, feuille de bette
Escalopine de poulet fermier & gelée de coriandre
Filet mignon de Veau aux girolleg
Palet de polentg, moelleux & purée de féves a 1a Pythagore

Epoisses affiné, salade 3 15, moutarde Fallot & pain d’épices

Raisin blanc et raisin noir en Sabayon

au Crémant de Bourgogne
Glace rhum raisin & streuse]

DATES : ven 13, sam 14 et dim 15 novembre midi & soir

TARIF : 35 ¢ / pers - hors boissons
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