A LA CARTE

ENTREES / STARTERS

*vegetarien / vegetarian

*velouté, consommé ou soupe selown L'LV\,S‘Pf,VDItiDV\, ou Cl’l@f /veloutb, consommeé or soup of the
CEuf de poule en cocotte aux fines herbes/ eag en cocotte with fren herbs

Douze escargots de Bourgogne, en persillacle/

Twelve escargots, cooked in the oven with butter and parsley

Cwas en meurette, vecette Grand MeEre/ poached eggs in red wine sauce and croutons
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Harmonle d'épaule et de jambon persillé de Bourgogwne, créme fouettée i La woutarole o

L'ancienne Burgundy ham, mustard whippeo cream, mixed salao

Tervine de lapin matson aux herbes fratches

Home made rabbit terrine made with fresh herbs
Créme britlée au fole gras maison/roie gras “crime bralée’

Fole gras de canard mi cult matson au naturel et chutney de frults/ Home made duck foie gras

PLATS / MAIN COURSES

Accompagnements de saison / seasonnal accompaniements

Pltes fratches au fromage oe chévre et jambon cru, copeaux de Grana/

Fresh pasta with goat cheese , ham and Grana

*Grande assiette végétarienne (Large assortiment de Légumes cuits, viz complet et

condiments)
Large assortment of cooked vegetables, mixed vegetables, full rice ano seasoning ow the side

POISSONS / FISH

RLsotto de homard /Lobster risotto

Paveé de savmon i La plancha, viz complet/salmon grilled o La plancha’ andl full rice

Filet de bar grillé /Filet of seabass.
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VIANDES/ MEAT

Parmentier oe beeuf bourguignon CHAROLALS/ Beef stew Parmentier 19

Boeuf Bourgulgnon CHAROLALS tradition, petits Légumes vapeur 19
Traditional Burgundy CHAROLAIS beef with vegetables

Supréme de poulet fermier de Bourgogne Label Rouge fagon qaston Gérard 19
Breast of farm-bred chicken from Burgundy Red Label , with a gratin mustard and cheese sauce

Bavette de boeuf CHAROLALS & La créme d'Epolsses 22
arilled prime cut or flank of beef with epoisses cheese sauce

Filet de boeuf CHAROLAIS (180 Gr)/Filet steak of beef CHAROLALS 30

DELICES ET GOURMANDISES /DESSERTS

Faisselle de fromage blanc, herbes fratches ou coulis oe fruits 7,00
Soft white cheese with fresh herbs or fruit purée

Sélection de fromages régionaux frais et affinés, salade aux noix 9,50
Selection of three regional fresh and matured cheeses, salad with walnuts

Pomme au four, glace vanille et créme fouettée (10 min) 7,00
Roasted apple , vanilla ice cream and whipped cream

Salade de fruits frais au sivop de glngembre , sorbet au choix
Fresh fruits salad, ginger syrup F,50

Coupe oe sorbets, glaces et Cha V\,tﬂLLg / variety of ee cream and sorbets, Chantilly creams

(Parfums cassis, framboise, citron, poive, vanille, chocolat, fraise / Blackbervies, strawbervies, raspberries, pear, Lemon, vanilla, chocolate) F,50
Créwe britlée vecette traditionelle i la vanlille / vanilla flavoured “crome brilée” 2,50
Cowntraste de polres pochées aux vins blanc et rouge, pain d’épices 9,00

Duet of poached pear in white and red wines, gingerbreao

Fondant au chocolat, creme anglaise et glace vanille (1o min commander en déout de repas)
Chocolate cake, English cream ano vanilla iced ceam 9,00

Tarte cassissine, sorbet casSLS / Blackewrrant tart with blakeurrant sorbet 9,00

Toutes nos viandes bovines sont d'origine frangaise (race Charolaise)



