
    

    

SUGGESTION DU MOMENTSUGGESTION DU MOMENTSUGGESTION DU MOMENTSUGGESTION DU MOMENT    
 

                                      Entrées et Plats du jour selon le marché  

  

    

LES LES LES LES ENTREES FROIDES ET CHAUDESENTREES FROIDES ET CHAUDESENTREES FROIDES ET CHAUDESENTREES FROIDES ET CHAUDES    

    

La Crème de Lentilles Vertes, Copeaux de sots l’y laissent 7.50 € 

La Terrine aux Trois Volailles, Truffes de Bourgogne et Girolles 9.00 € 

Le Croustillant de Fromage Frais, Pamplemousse, Vinaigrette d’Agrumes 8.00 € 

Le Saumon Fumé Maison, Emulsion de Moutardes et Miel à l’Aneth 8.50 € 

Les Six Huîtres Marennes d’Oléron 12.00 € 

Le Foie Gras de Canard Pressé Maison, Pommes Caramélisées façon Tatin     17.00 € 15.00 € 

    

LE COIN CANAILLELE COIN CANAILLELE COIN CANAILLELE COIN CANAILLE    
    

    Entrée Entrée Entrée Entrée                                                                             PlatPlatPlatPlat    

Les Cervelles d’Agneau, Beurre de citron et câpres       ---- 14.00 € 

L’Emincé de Tête de Veau, Sauce gribiche 7.50 € 14.00 € 

Le Boudin aux Pommes, Salade de Mesclun 7.00 € 13.00 € 

 

 

 

Prix Nets 



    

LES POISSONSLES POISSONSLES POISSONSLES POISSONS     
(Selon Arrivage(Selon Arrivage(Selon Arrivage(Selon Arrivage) 

 
 

Les Gougeonnettes de Julienne, Compotée de légumes, Crème de poireaux 14.00 € 

Les Noix de Saint-Jacques Poêlées, Purée de Courge, Crème au Banyuls 20.00 € 

La Sole Braisée Farcie d’une Fricassée de Pleurotes et Girolles  24.00 €    

Le Filet de Bar Rôti en Ecailles de Courgettes et Carottes 16.50 € 

    

    

LES VIANDESLES VIANDESLES VIANDESLES VIANDES    
Toutes nos viandes bovines proviennent de bœuf né, élevé et abattu en France. 

    

Le Foie de Veau Poêlé aux Poires, Endives Braisées aux lardons  20.00 € 

La Bavette à la Crème d’Epoisses,  

Pommes de Terre Ratte, ail et échalotes en chemise 16.00 € 

 

La Souris d’Agneau Braisée, Haricots Coco et Perles de Carottes  18.50 € 

Le Filet de Bœuf Poêlé, Jus simple monté au beurre salé, 

Purée de Pomme de Terre au Vin Rouge                                                                    26.00 € 23.00 € 

 

Les Joues de Porc Braisées au Romarin, Crumble de Chou-fleur 15.00 € 

 

 

 

MENU ENFANT MENU ENFANT MENU ENFANT MENU ENFANT 11112222.00.00.00.00    €€€€ 8.00  8.00  8.00  8.00 €€€€    

    

Prix Nets 



    

    

    

MENU DEGUSTATIONMENU DEGUSTATIONMENU DEGUSTATIONMENU DEGUSTATION    40.40.40.40.00 00 00 00 €€€€    

    

Le Jambon Persillé 

***** 

Le Pavé de Sandre Rôti à L’Aligoté 

***** 

Les Trois Escargots de Bourgogne 

***** 

L’Oeuf Poché en Meurette 

***** 

Le Coq au Vin 

***** 

L’Assiette de Fromages Régionaux 

***** 

Le Miroir aux Fruits Rouges 

***** 

 

 

Prix Nets 



    

    

LES PLATS DU TERROIRLES PLATS DU TERROIRLES PLATS DU TERROIRLES PLATS DU TERROIR    

Les Escargots de Bourgogne   * les   6 9.00 € 

                                                * les   9 13.50 € 

                                                * les 12 17.00 € 

 

Le Jambon persillé 7.00 € 

 

Les Œufs Pochés en Meurette 8.00 € 

 

Le Pavé de Sandre Rôti à l’aligoté 14.00 € 

 

Le Coq au Vin, Pommes Vapeur 15.00 € 

 

Le Bœuf Bourguignon, Pâtes Fraiches 15.00 € 

 

 

 

 

 

Prix Nets 


