
 

 

Menu Gourmand (3 plats) 

Apéritif Maison et ses Amuse-Bouches 
 

Entrées 

Terrine Maison Salade Comtoise 
(Sur son lit de salade) (Salade, Comté, jambon, croûtons) 

OU OU 

Salade Bressane 
(Salade, lardons, Foie de Volailles, 

 pommes paysannes) 

Poissons 

Filet de Saumon à l’oseille 
 

viandes 

¼ de poulet Fermier au Vin Jaune 
OU OU 

Rôti de Veau Sauce Forestière Suprême de Pintade aux Girolles  
Toutes nos viandes sont accompagnées de 3 légumes de saison 

 

Fromages 

Fromage blanc à la crème ou assiette 3 Fromages Régionaux 
 

Desserts 

Tarte Maison 
OU 

Framboisier ou Poirier 
sur son Coulis de fruits 

Café 
 

Vin Blanc et Rouge « La Grotte  » à volonté jusqu’au dessert 

70 pers et plus : 35€90/pers   –   50 à 69 pers : 36€90/pers   –   30 à 49 pers : 38€90/pers    
Gratuités : Repas du chauffeur  OFFERT  plus un repas pour 40 personnes 
                         Vous devez choisir un repas identique pour tous. 
 
Autre forfait Vins :  

Macon Villages Blanc et Côtes du Rhône Rouge :   supplément .  2,00€/pers 

Vous souhaitez un Crémant pour accompagner votre dessert :  (1blle pour 8 pers) suppl.  2,50€/pers 

L’Animation Dansante est assurée par nos habituels accordéonistes 
qui vous feront passer  

 un Après-Midi FANTASTIQUE 

    UN CADEAU DE BIENVENUE SERA OFFERT A TOUS  

 


