
 
 
 
 
 
 
 
 

Fabrique Artisanale de PAIN D’EPICE 
Visite sur réservation (25/50 pers.) 

 
 
 

 1 Découverte de la fabrication du Pain d’Epice (1/2h 3/4h) 

Dégustation :  Crème Brûlée au Pain d’Epice 
    Nonette à l’Orange 
    Pain d’Epice aux Agrumes                    4,45 € Par Pers.  
 
 
 

 2 Découverte de la fabrication du Pain d’Epice (1/2h 3/4h) 

Dégustation :  Crème Brûlée au Pain d’Epice 
    Nonette à l’Orange 
    Pain d’Epice aux Agrumes 
    Velours de Nuit au Cassis 
    Pain d’Epice Ganache chocolat     5,30 € Par Pers. 
 
 Notre Gamme de Pain d’Epice est en vente au magasin 
 
  
 
 Bon pour accord : ……………………………………………………….……………………………………………………………………   Signature : 
 Date et heure de la visite : …………………………………………………………………………………..………………… 

 Nombre de personnes : ………………………………………………….……………………………………….………………… 
 Option choisie : ………………………………………………………………………………………………………………………………… 
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