Déjeuner du 1er Janvier 2009

Restaurant

« Aux Années Vins »
Buxy

« geuner de lx nouvelle année

gnmédemgaﬁcée

Le velouté de cépes, de lottante 4 ( Humuga
Pouilly -Fuissé « Racines » 2005 Roger Lassarat

LORCROROR R OROR R R o ol ol b b b b b b
Le pressé de foie gras de canand « mi-cait » aux poines déchies,

gelée de jus de pommes & ( A Higoté
Montagny « Vendanges de Novembre 2005 »

Sk ok ok ok ok 3% ok 3% ok 3% ok 3% ok %ok Kok K ok %

La tarte fine de coguilles Saint-acgquee an « caviar de tomates » et coguillages
Auxey Duresses 2004 Domaine Jeawnw Pascal

ok 5k 56 5k ok ok 5k 56 5k ok ok ok 56 5k ok ok ok ok

Le sonbet minabelle « dans son jus » . ..
Le canné de biche nitie an natunel, pommes de tewre érasées et jus aux truffes
Marsarnay « Lav Montagne » 2005 Domaine Olivier Guyot

ok 5k 56 5k ok ok 5k 56 5k ok ok ok 56 5k ok ok ok ok

Sauint Joseph « Les Royes » 2005 Domaine Cowrbis

Sk ok ok 3k ok 3% ok 3% ok 3% ok 3% ok %ok ¥ ok K ok

L asscette « Moavel 5 » de petits dessents
Champagne Deuty Rosé

ok 5k 56 5 ok ok 5k 56 5k ok ok ok 56 5k ok ok ok ok

Farandole de mignarndises

Prix du menu hors boissons : Prix du menu boissons comprises et café
2 plats au choix (sans sorbet)@@ar personne| 2 plats au choix (sans sorbet)&%ar personne
Le menu complet 48 par personne Le menu complet 88 par personne




