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Dîner de la Saint Sylvestre 2011 
Préparé par Denis Carré Chef de Cuisine et son Equipe 

 

Apéritif servi dans les Salons du Château de 20h00 à 20h45 accompagné de canapés 

Champagne Jacquesson cuvée 735 



L’ENCORNET 

Un médaillon farci au chorizo Ibérique et huile de curry rouge 

Servi en mise en bouche 

 

LA COQUILLE ST JACQUES 

Un duo avec la Tuber Melanosporum, bouquet de mâche et vinaigrette croquante 
Fixin 1ier Cru Clos de la Perrière Blanc Monopole 2006 JOLIET Père & Fils   

 

LE FOIE GRAS DE CANARD 

Grillé  et poché, minestrone de légumes et bouillon parfumé 

Corton-Charlemagne 2007 RAPET Grand Cru   

 

LE VIN CHAUD 

Comme un granité 

 

LE DAIM 

Un pavé dans le cuissot rôti et sauce poivrade, mousseline de Butternut et gnocchi au ceps 

Gevrey-Chambertin 1ier Cru La Perrière 2004 MAGNIEN Frédéric  

 

LE FROMAGE 

Un duo croustillant de Morbier et Ami du Chambertin 

Echezeaux 2007 GROS Frère et Soeur Grand Cru  

 

2012 

La farandole de la nouvelle année autour des fruits rouges 

Champagne Besserat de Bellefon Cuvée des Moines Rosé 



Café et Mignardises 

 

 

 
 

Repas Dansant avec animation 

 

Sur  réservation uniquement 

Soirée à  170 €  Apéritif, 1 coupe de champagne, 

 Vins et café inclus 



 
Hôtel ***  -  Restaurant  
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Déjeuner du jour de l’an 2012 
Préparé par Denis Carré Chef de Cuisine et son Equipe 

 


L’ENCORNET 
Un médaillon farci au chorizo Ibérique et huile de curry rouge 

Servi en mise en bouche 

 

 

 

LA COQUILLE ST JACQUES 
Un duo avec la Tuber Melanosporum, bouquet de mâche et vinaigrette croquante 

 

 

 

LE DAIM 
Un pavé dans le cuissot rôti et sauce poivrade, mousseline de Butternut et gnocchi au ceps 

 

 

 

LE FROMAGE 
De la Maison Gaugry et de nos provinces 

 

 

 

2012 
La farandole de la nouvelle année autour des fruits rouges 

 

 

 

Café et Mignardises 

 
 

 

 Dimanche 1er Janvier 2012 
 

Menu Dégustation à 55€ (hors vins)   
Apéritif avec canapés & café inclus 

 

Menu unique le midi  -    Sur  réservation uniquement 
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