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Déjeuner de Noël 
Préparé par Denis Carré Chef de Cuisine et son Equipe 

 

 

LA CHATAIGNE 

Un velouté et salpicon de magret fumé, émulsion à) l’huile de truffe  

Servi en mise en bouche 

 

 

 

LE FOIE GRAS DE CANARD 

Un duo au parfum de yuzu, confit d’oignon au citron vert et petit pain croustillant 

 

 

 

LE ROUGET BARBET 

Le filet rôti aux artichauts poivrade, jus corsé au Sancerre de chez Mr CROCHET 

 

 

 

LA NOIX DE COCO 

Une petite pause fraîcheur arrosée d’un rhum vieux Martiniquais 

 

 

 

LA POULARDE DE BRESSE 

Primée aux glorieuses, pochée au parfum de truffe de Bourgogne et petits légumes 

 

 

 

LE FROMAGE 

Sur un plateau et pains spéciaux 

 

  

 

LA MANDARINE 

Un cœur fondant dans sa bûchette de Taïnori, sorbet impérial et macaron inversé 

 

Café et mignardises de Noël 
 

Dimanche 25 Décembre 2011 
 

Menu Dégustation à 65 € (hors vins)   
Apéritif Maison avec canapés  

café inclus 

 

Menu unique le midi  -  Sur réservation uniquement 


